HRVATSKA GOSPODARSKA KOMORA
Sluzba za nabavu

Zagreb, 26. srpnja 2019.

PREDMET: POZIV ZA DOSTAVU PONUDE ZA UREDENJE 1ZLOZBENOG PROSTORA

— HALA 10.2.,, NA MEDUNARODNOM SAJMU ,,GRUNE WOCHE 2020“ -
HRVATSKA ZEMLJA PARTNER

Postovani,

u organizaciji Ministarstva poljoprivrede i Hrvatske gospodarske komore na medunarodnom
sajmu ,,GRUNE WOCHE 2020.“ koji se odr?ava od 16.-27.01.2020. u BERLINU, NJEMACKA
predstaviti ¢e se 44 hrvatska proizvodaca-na izlozbenom prostoru veli¢ine 1.015 m? u Hali 10.2.
Idejno rjeSenje sa tlocrtom hale i tehni¢kim opisom je u prilogu Natjecaja. Tvrtke rasporediti
sukladno zadanom rasporedu koji je takoder u prilogu.

Molimo Vas ponudu za uredenje izloZbenog prostora, a prema niZe navedenim zahtjevima.
Ponuda mora biti detaljno financijski razradena po stavkama.

Uz navedeno u prilozima, na izloZzbenom prostoru nam je potrebno sljedece:

Potrebna oprema svih suizlagata mora biti vizualno jednaka (ukoliko nije naznaceno
drugacije), dakle svi info pultevi trebaju biti isti, kao i sve vitrine, stolovi i stolice, itd.

Svaki info pult mora biti na zakljuavanje i imati hladnjak i dodatnu uti¢nicu

Za potrebe izlagaca u svakom podrucju (7 proizvodaca) potrebno je instalirati uredaj s
balonima s pitkom vodom

SrediSnji dio Standa —Nacionalni restoran sa VIP dijelom za B2B sastanke i bilateralna
dogadanja, visine 670 cm sukladno idejnom rjeSenju, u obliku pravokutnika koji prati
dimenzije hale (dimenzije u privitku), kompletna obloga sredisnjeg objekta na Standu sjajni
iveral 1. klase s natpisom ,KROATIEN” na vrhu, visina samog natpisa otprilike 100 cm.
(pratiti zahtjeve i tehnicki opis idejnog rjesenja)

Provoditelj usluge pripremanja hrane u nacionalnom restoranu te ,show cookinga” je
kuharski tim Podravke d.d. koji sastavlja i priprema dnevne menije. Potrebno je osigurati
djelatnike za sustav naplate, konobare, te pomoéne radnike za restoran. Tim Podravke d.d.
provoditi ¢e i ,,Show cooking” tijekom trajanja sajma prema terminskom planu koji ée biti
naknadno dogovoren.



Video zidovi 2 KOM. — minimalne visine 200 cm, ugradeni kao pozadina Standa Hrvatske
turisticke zajednice i kao pozadina glavne pozornice u Hali 10.2. (pogledati idejno rjeSenje
u privitku i pozicije navedenih Standova). Materijale koji ¢e biti emitirani na video zidovima
osigurava narucitelj u suradnji sa Hrvatskom turistickom zajednicom.

Citylight panoi 24 kom, minimalne dimenzije 200 x 200 cm za prikaz fotografija hrvatskih
gradova ili hrvatskih turistickih motiva (Citylight panoi koristiti ¢e se za prikaz hrvatskih
prirodnih ljepota, hrvatskih zasticenih proizvoda te ukupne enogastornomske ponude)

Osigurati kvalitetno ozvucenje u Hali 10.2. te smjeStaj potrebne opreme (predvidjeti
mjesto za miks pult) — osigurati razliCite vrste mikofona i ostale glazbene opreme za
razliCite vrste izvodaca. Ugradena oprema mora biti sukladna zahtjevima sajma — drustva
Messe Berlin

Natpis na Standu treba sadrZavati natpis KROATIEN te grb RH kao i logotipe Ministarstva
poljoprivrede i HGK, slogan Hrvatske zemlje partnera , Kultur der Agrikultur” te logotipi
izlagaCa izvode se sa prozirnim naljepnicama sukladno idejnom rjeSenju (failovi se nalaze
u natjec¢ajnoj dokumentaciji)

Za glazbeni program na glavnoj pozornici u Hali 10.2. potrebno je predvidjeti tehnicka
rjeSenja za osiguravanje neometanog izvodenja programa i funkcioniranje ozvucenja —
obratiti paznju na kvalitetnu rasvjetu te moguénost pojacavanja i smanjivanja rasvjete

Pultevi — sjajni iveral 1. klase sa gornjom plo¢om od tamnijeg iverala sukladno idejnom
rieSenju — jednoobrazno za sve tvrtke, pultevi sa kliznim stijenkama na zakljuavanje

Na izloZbeni prostor, prema nacrtu, potrebno je postaviti Nacionalni restoran u koji su
ukljuceni i spremiste i kuhinja i VIP prostor na katu. Spremiste je potrebno opremiti svim
potrebnim elementima: police — regalno skladiste sa poja¢anim drzacima, vjesalice,
sudoper s dovodom i odvodom vode, perilica posuda, ledomat, elektro ormarié.

Okvirni inventar za VIP prostor mora ukljucivati sljedeée: aparat za kavu s dostatnom
koli¢éinom kave, ¢aSe za bijelo i crno vino te osvjezavajuca pi¢a (200 komada od svake vrste
¢asa), Salice za kavu s pripadaju¢im tanjuri¢ima (200 komada), zdjelice za grickalice (50
komada), noZzeve (20 komada), daske za rezanje (10 komada), otvara¢ za boce (10
komada), tanjure, kuhinjske krpe, salvete, koS za smece, vrece za smece i ostalo.

U VIP prostoru potrebno je osigurati stup za hladnu i toplu vodu sa dostatnom koli¢inom
vode.

Skladisni prostor u krugu sajma - osigurati minimalno 6 kamiona/teretnih vozila veéeg
kapaciteta koja ¢e biti smjeStena na parkingu ispred Hale 10.2 te ce sluziti za skladistenje
proizvoda izlagaca. Izvodac je duzan osigurati deZzurne djelatnike koji ¢e servisirati izlagace:
izdavanje proizvoda, pomoc¢ prilikom istovara i transfera do Standa. ParkiraliSni prostor ¢e
rezervirati i platiti HGK.



e Prijevoziskladistenje 8-10 paleta robe u minus rezimu (-18 °C) - Frigo hladnjaca smjestena
na parkiralistu ispred Hale 10.2.

e Osigurati 2 dezurna djelatnika koji ¢e rucnim vilicarima prenositi robu iz frigo
kontejnera/kamiona ispred hale do Sstandova na zahtjev

e Razglasni sustav/ ozvucenje Hale prilagodeno priloZenom idejnom rjesenju

e TV/Video/Sound tehnicar — osigurati dezurnog djelatnika za cijelo vrijeme trajanja sajma
koji ¢e se brinuti za neometano funkcioniranje video zidova, mix pulta, te
razglasa/ozvucenja kao i rasvjete

e Domacice na Standu - osigurati 6 domacica u Hali 10.2. za cijelo vrijeme trajanja sajma
(znanje njemackog jezika obavezno, angaZirati djelatnice sa mjestom boravka u Berlinu)

e U VIP prostor te ostale pozicije u Hali 10.2. prema dogovoru potrebno je postaviti
dekorativno zelenilo

Izvedba Standa mora biti funkcionalna te odgovarati vizualnim i tehnic¢kim uvjetima

predstavljanja nacionalnog gospodarstva na svjetskom sajmu uz visoku kvalitetu i obradu te
pratiti tehnicki opis priloZzenog idejnog rjesenja.

DODATNI ZAHTJEVI:

1. NACIONALNI RESTORAN ( HALA 10.2.)

Nacionalni restoran koji je prema idejnom rjesenju (u prilogu ovog Natjecaja) smjesSten u
srediSnjem dijelu hale potrebno je kompletno opremiti svim potrebnim za funkcioniranje
restorana osim kuharskog tima.

Nacionalni restoran funkcionirati ¢e na nacin da Podravka d.d. osigurava kuharski tim koji
kreira dnevnu ponudu jela te ih priprema kroz citavo dnevno radno vrijeme sajma (10.00-
18.00 sati). Sve ostale funkcionalnosti potrebne za rad restorana preuzima tvrtka izvodac
prema sljedecoj specifikaciji:

e Kompletno funkcionalno opremanje kuhinje svim potrebnim uredajima i aparatima na
bazi pripremanja 300 obroka dnevno

e Dovoljan broj konobara na bazi restorana sa 50 sjedeéih mjesta

e Dovoljan broj pomocénih radnika u kuhinji na bazi pripremanja 300 obroka dnevno

e Opremanje naplatnog mjesta

e Osiguranje kompletnog potrebnog inventara za rad restorana (tanjuri, ¢ase, pribor...)

e Osiguranje konobara i domacice koji ¢e biti zaduzeni iskljucivo za VIP prostor na katu
(kave,vode, sokovi, vino, plate)

e Oprema koja se ugraduje u kuhinju mora odgovarati svim standardima koje propisuje
Messe Berlin



e Za potrebe posluzivanja gostiju restorana koristiti jednokratni pribor i posude
e Za potrebe posluZivanja hrane i pi¢a u VIP prostoru koristi se standardni pribor

Kuhinju restorana potrebno je opremiti sljedecom opremom i inventarom:

e Stednjak plin ili struja s 8 plamenika/elektri¢nih zona

e rostilj min. 60 x 60 cm,

e profesionalna parno konvekcijska pe¢ min 10 GM posuda 1/1,
e friteza min. 10do 15|

e rashladne vitrine 4 komada po 700 |,

e mikrovalna, mikser Stapni, mikser obiéni, mesoreznica i dr.

Posude za kuhanje:
3 posude za kuhanje - min. 20 |, 3 posude za kuhanje manje, 6 tava, 2 lonca min. 20 |, 4 zdjele za
pripremu salata, 4 lima za pecenje, 10 daski za rezanje
Ostalo:
e |opatice, Seflje (zaimace), gastro posude, plasticne posude raznih veli¢ina, nozZevi, bat za
meso, cjedila,
e 20 gastro posuda za posluzivanje toplih jela
e 10 kom toplih kupki (ako je posluzivanje s bife stola)
e 15 pladnjeva, 15 vecih ovala, 15 manjih ovala, 10 staklenih posuda za salate
e tanjuri, pribor prema kapacitetu restorana (kapacitet x 2), salvete, ubrusi, cackalice i dr.
e zacini sukladno dogovoru s kuharskim timom Podravke d.d.

2. INFO STAND Ministarstva poljoprivrede i Hrvatske gospodarske komore

Info Stand MP i HGK pozicioniran je sukladno tlocrtu u prilogu pored Standa Hrvatske turisticke
zajednice te ga je potrebno opremiti logotipima obe institucije, vidljivim natpisom ,INFO
PUNKT*, prostorom za spremiste/garderobu te info pultevima (dimenzije sukladno tlocrtu).
Spremiste je takoder potrebno opremiti aparatom za kavu, sudoperom i potrebnim posudem
i ostalim inventarom te sredstva i oprema za CiS¢enje.

Broj izlagaca: 44 (popis izlagaca u privitku)

PRILOG: IDEJNO RJESENJE HALE 10.2. SA POZICIJAMA TVRTKI

U slucaju bilo kakvih nejasnoca, slobodno nas kontaktirajte.



